Antipasti

Prosciutto di Piora con noci di parmigiano 19.00
Rohschinken Piora mit Parmesan-Nissen

Terrina di vitello con gelatina ai frutti di bosco, fermentino e uvetta 18.00
Kalbsterrine mit Waldbeerengelee, Fermentino und Rosinen

Salmone affumicato con cipolla marinata, pane dolce tostato e burro 22.00
Lachs mit marinierter Zwiebel, getoastetem siissem Brot und Butter

Tagliere di formaggi della Valle con castagne glassate 17.00
Kaseplatte aus dem Tal mit glasierten Kastanien

Per intolleranze o allergie rivolgersi al nostro personale.
Bei Allergie oder Unvertraglichkeiten bitte wenden Sie sich an unser Personal.
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Insalate
Insalata verde di stagione 8.00
Saisonal griiner Salat
Insalata mista 10.00
Gemischter Salat
Inverno caldo 20.00

Spinaccino verde e rosso, semi di zucca, bacon croccante,

falafel di ceci, pere e dadi di formaggio

Warme Winter Salat

Griner und roter Spinat, Kiirbiskerne, knuspriger Speck, Kichererbsen-Felafel, Birnen
und Kasewdirfel

Antipasti caldi e zuppe

Flan di carciofi, crema di Blenio e nocciole 15.00
Artischockenflan mit Blenio-Creme und Haselnlissen

Canederli in brodo di manzo 15.00
Knoédel in Rinderbriihe

Zuppa del giorno 14.00
Tagessuppe



Risotto al melograno, crema di porri e gamberi 21.00
Granatapfel-Risotto mit Lauchcreme und Garnelen

Pizzoccheri tradizionali 20.00
Traditionelle Pizzoccheri

Gnocchi di patate, Taleggio e pere 19.00
Kartoffelgnocchi mit Taleggio-Kése und Birnen

Risotto alla zucca, amaretti e buscion di capra 21.00
Kirbisrisotto mit Amaretti und Ziegenfrischkase

Tagliatelle alla bolognese 18.00
Tagliatelle mit Bolognese-Sauce
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Ossobuco di vitello (260g) con risotto alla milanese 40.00

Kalbshaxe mit Mailander Risotto

Entrecéte (250g) Café de Paris con patate allumettes 43.00
Entrecéte Café de Paris mit Pommes allumettes

Cordon Bleu di maiale con panatura al panko con patate fritte 35.00
Cordon Bleu vom Schwein mit Panko-Paniermehl serviert mit Pommes-Frites

Orecchia di elefante di maiale con panatura al panko con patate fritte  32.00
Panierte Schnitzel vom Schwein mit Panko-Paniermehl serviert mit Pommes-Frites

Filetto di manzo ai carciofi e patate 40.00
RRinderfilet mit Artischocken und Kartoffeln

Paillard di vitello alla griglia con verdure di stagione e patate 40.00
Gegrilltes Kalbfleisch mit saisonalem Gemise und Kartoffeln

Pesce persico al burro e salvia, riso saltato e verdure 32.00
Egli mit Butter und Salbei, Reis und Gemiise
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Spaghetti al cartoccio con frutti di mare (min.2 persone) per persona 21.00
Spaghetti mit Meeresfriichten in Pergament

Hamburger «Al Giardinetto» 1770gr carne manzo svizzera servito 25.00
con pomodoro, insalata, salsa bbq, cheddar, bacon e cipolla caramellata
Hamburger «Al Giardinetto» 170 g Rindfleisch, serviert mit Tomate, Salat,

BBQ-Sauce, Cheddar, Speck und karamellisierten Zwiebeln

Beyond Meat Burger 25.00
Beyond Meat Burger

Beef-Steak tartare per due persone per persona 35.00
Beefsteak-Tartar
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Margherita
Pomodoro e mozzarella
Tomate und Mozzarella

Prosciutto cotto
Pomodoro, mozzarella e prosciutto
Tomate, Mozzarella und Schinken

Prosciutto e funghi
Pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi
Tomate, Mozzarella, Schinken und Champignons

Tonno e cipolle
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle
Tomate, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

Diavola
Pomodoro, mozzarella, salame piccante e peperoncino
Tomate, Mozzarella, scharfe Salami und Chili

Padrino
Pomodoro, mozzarella, prosciutto, gorgonzola

Tomate, Mozzarella, Schinken und Gorgonzola

Quattro Stagioni

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, peperoni e carciofi
Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocke und Paprika

Vegetariana

Pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, spinaci e peperoni

Tomate, Mozzarella, Zucchini, Aubergine, Spinat und Paprika

Italia

Pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo, rucola e pachino

Tomate, Biffelmozzarella, Rohschinke, Rucola und Pachino

Margherita vegana
Veganer Pizza Margherita mit veganer Kéase

15.00

17.00

18.00

18.00

19.00

20.00

20.00

18.00

21.00

14.00
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Pizza dalle Valli 24.00

Prosciutto della Mesolcina leggermente affumicato,

scaglie di Piora e ricotta di Biasca aromatizzata al Merlot

Margherita mit leicht gerduchertem Mesolcina-Schinken, Piora-Késespane
und Ricotta mit Merlot-Aroma aus Biasca

Napoli 16.00
Pomodoro, mozzarella, acciughe e olive
Tomate, Mozzarella, Sardellen und Oliven

Calzone 21.00

Pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi e uovo
Tomate, Mozzarella, Schinken, Champignons und Ei

Quattro formaggi 20.00
Pomodoro, mozzarella e selezione di formaggi
Tomate, Mozzarella und Késeauswahl

Pizza frutti di mare con olio all’aglio e pomodori cherry 23.00
Meeresfrichtepizza mit Knoblauchél und Kirschtomaten

Pizza carpaccio di manzo con rucola e scaglie di grana 23.00
Pizza Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesanspénen

Pizza Tartufata 19.50
Bufala affumicata in cottura, uovo cbt, prosciutto cotto grigliato,

bufala e scaglie di tartufo

Weisse Pizza, gerdaucherter Bufala, Ei, gegrillter Schinken,Biffel und Triiffelsplitter

Pizza Norvegese 20.00
Salmone, cipolle, capperi
Lachs, Zwiebeln, Kapern

Pizza pancetta e gorgonzola 19.00

Pizza Parmigiana 22.00

Melanzane fritte , ricotta salata e cialda di Parmigiano e basilico
Margherita, gebratene Auberginen, Parmigiano und Basilikum

Pizza Affumicata- scamorza, salsiccia e peperoni 20.00
Scamorza, Wurst, Pepperoni

Pizza marinata- pomodoro, aglio,origano 13.00
Marinierte Pizza-Tomate, Knoblauch, Oregano
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Zabaione con amaretti
Zabaione mit Amaretti

Tiramisu
Traditionelles Tiramisu

Strudel di mele tiepido con la salsa di vaniglia
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Panna cotta ai frutti di bosco
Panna Cotta mit Waldbeeren

Tortino al cioccolato con cuore fondente e gelato
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit einer Kugel Glace

Créme Brilée
Créme Brilée

10.00

10.00

10.00

9.00

10.00

10.00
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Sorbetto
Coppa
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Gelati
Vaniglia/Cioccolato/Noce/Fragola/Limone 3.50
Uva/Albicocca/Mocca/Stracciatella
Vanille/Schokolade/Nuss/Erdbeeren/Zitrone
Trauben/AprikoseKaffee/Stracciatella

Sorbetto
Nocino 10.50
Nuss Glace mit Nocino
Ticino 10.50
Traube Sorbet mit lokale Grappa
Colonello 10.50
Zitron Sorbet mit Vodka

Coppa

Caffe- vaniglia, caffe, caffe espresso, panna montata, topping, crumble  12.00
Vanille,Kaffee,Espresso,Schlagsahne,Topping,Crumble

Baileys- cioccolato, stracciatella, crema al whisky, topping, 12.00
panna montata, crumble
Schokolade, Stracciatella, Whiskysahne, Topping, Schlagsahne, Streusel

Coppa Danemark 12.00



